
Portion hausgemachte 

Spätzle mit Soße   4,80 
 

Port. Schiffs Pommes 4,00 

 

Portion Bratensoße   2,00 

 

Portion Jägersoße    2,50 

 

Portion Hollandaise    3,00 

Portion Kochkäse    3,00 

   
 

Schiffs-Schnitzel 
 

Panierte Schnitzel 
vom Schweinerücken, dazu Schiffs Pommes 

wahlweise: 
 

„Elsässer-Art“ 
mit Crème fraîche, roten Zwiebeln & Speckwürfel überbacken 15,80 

 

„Jäger Art“ 
mit Champignonrahmsoße 15,80 

 

„Russische Art“ 
mit Preiselbeer-Meerrettich 

und Hollandaise überbacken 15,80 

 

„Neckartaler Kochkäse“ 
mit hausgemachtem Kochkäse 15,80 

 

„mit Soß“ mit brauner Rahmsoße 14,80 

 

„naggisch“ 13,80 
 

 
 

 

 
 

 

 

 

Schiffs 

Die Schiff´s 

Beilagensalate 
Bunte Blattsalate garniert 

mit verschiedener Rohkost, 

Kerne & Kracherle    5,50 

Größere Portion:  10,00 

 

 

 
 

 
 

 

 

 

 

 
 

 

  

 

 

 

 

 

  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 
Familienbetrieb in der 7. Generation 

 

Abhol-KARTE 04.2026 

 

MO - DI – FR - SA 
17:30 – ca. 20:00 Uhr 

 

SO  
11:30 – ca. 14:00 Uhr  

17:30 – ca. 20:00 Uhr 
 

 

MI + DO sind Ruhetage  

 

Bestell - Hotline 

TEL. 06229 – 324 
 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Cremige Spargelsuppe (vegi) 

mit eigener Einlage & Kracherle                                      8,00 
 

„ Räucherlachs Rösti “ 
2 Kartoffelrösti mit 2 Rosen vom norwegischen Räucherlachs, 

dazu Honig-Senf-Soße & kleine Salatgarnitur             11,00 
**** 

 

„Spargel – Bärlauch Spaghettini“ (ohne Käse = vegi) 

Barilla No.3 Spaghettini mit cremigem Spargelgemüse, 

eingelegten Bärlauchknospen & Grana Padano       21,80 

 

„Rucola-Spaghettini“ (ohne Käse = vegan) 

Barilla No.3 Spaghettini mit Rucolapesto, gerösteten 

Walnüssen, Cherry-Tomaten & Grana Padano           16,90 

 

„ Bärlauch -Kochkäs - Schnitzel “ 
Panierte Schnitzel vom Schweinerücken 

mit hausgemachtem Bärlauch-Kochkäse, 

dazu Schiffs Pommes                                                      15,80 

 

„Hähnchen Williams“  
Hähnchenbruststeak mit Williamsbirne & Choronsoße,  

dazu Basmatireis               16,80 
 

„Cordon Bleu“ vom Schweinerücken 
mit Emmentaler Käse & gekochtem Hinterschinken gefüllt, 

dazu Schiffs Pommes & Bratensoße                                        18,50 

 
Das „Schweizer Cordon bleu“ 

Gefüllt mit Schwarzwälder Rohschinken & Raclette 

mit Preiselbeeren, dazu Schiffs Pommes                       19,50 

 

„Garnelen-Nudeln“ 

Tagliatelle mit gebratenen Black Tiger Garnelen 

in Knoblauch-Olivenöl mit Karotten, 

bunte Pfefferkörner, Lauch & Tomaten             22,00 

 

„Käsespätzle“  - VEGETARISCH - 
Hausgemachte Spätzle mit Emmentaler,  

Bergkäse und Zwiebeln                                       14,50 
 

 
 

 

 

Schiff Schnitzel 

Elsässer - Art 
 
 


